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Motion till kommunfullmäktige
2016-01-07


Gör tillagningsköken till egna budgetområden och eget inköpsansvar. 

Mat är något som vi de flesta är intresserade av och det väcker känslor. Vi vill att det ska vara nyttig, god och näringsrik mat som serveras inom våra verksamheter. I dag finns ett stort önskemål om att det ska vara närproducerat och att transporterna minimeras. Vi vill också att djurhållningen följer svenska regler. Tyvärr, så med det centraliserade inköpet som sker i dag är det svårt för våra lokala producenter att kunna vara med i dessa upphandlingar pga av att volymerna blir för stora för dem. 

Vi tog den 11 november 2015 en ny upphandlingspolicy som i mångt och mycket är bra. Men jag ser gärna att vi gör vissa förändringar till det bättre i denna policy. Det är i dag fullt möjligt att dela upp de olika inköpen på olika poster i dag. Tex mjölk, ost, smör, potatis, korv, fläskkött m.m. Detta öppnar upp nya möjligheten att kunna köpa mer närproducerade livsmedel. Vilket skulle öka möjligheterna för våra lokala producenter att kunna sälja sina produkter till olika tillagningskök i kommunen. Denna lägre volym som det skulle bli tal om kan det på ett enklare sätt förse tex en Skolrestaurang med de råvaror de behöver för sin matproduktion. I ett sådant här tänk kommer vi ifrån detta att lägga ut alla inköp på offentligupphandling, eftersom ett tillagningsköp inte kommer att komma upp i de nivåer som tvingar dem till att lägga ut sina livsmedelsinköp som offentligupphandling. Detta öppnar då upp nya möjligheter för våra lokala livsmedelsproducenter. 

Det finns i dag redan kommuner som gör på detta viset och har visat på mycket goda resultat. Matsvinnet blir betydligt mindre. Du för med sig mer nöjda kunder. Ekonomiskt blir det inte dyrare. Tillagningsköket kan själv göra matsedeln och planera för sina kommande inköpsbehov och göra bättre inköpsplaneringar utifrån säsong och livsmedelspriser.


Med anledning av detta föreslår jag kommunfullmäktige beslutar att:

· Varje tillagningskök betraktas som en egen enhet med egen budget och inköpsansvar.

· Varje tillagningskök får själva göra sina matsedlar.

· Utbildning sker ang inköp för de verksamma inom tillagningsköken. 



Jens Wennberg
(L)
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